
25 августа
• День рождения консервной бан-
ки;
• День оперативно-поисковых под-
разделений МВД РФ.

27 августа
• День российского кино;
• День шахтера;
• День нефти.

28 августа
• Успение Пресвятой Богородицы;
• День мечты;
• День красного вина.

29 августа
• Ореховый Спас;
• Международный день действий 
против ядерных испытаний;
• День рождения мотоцикла;
• День подразделений специаль-
ного назначения МВД РФ (День 
спецназа).

31 августа
• День ветеринарного работника;
• День cвахи.

1 сентября
• День знаний (Первый звонок);
• День шахмат.

2 сентября
• День окончания Второй миро-
вой войны.

4 сентября
• День рождения игры «Что? Где? 
Когда?»;
• День дикой природы.

5 сентября
• Международный день благотво-
рительности.

8 сентября
• День финансиста;
• Международный день грамот-
ности.

9 сентября
• Всемирный день красоты;
• Всемирный день оказания пер-
вой медицинской помощи.

11 сентября
• Всероссийский День Трезвости;
• День рождения гранёного ста-
кана.

13 сентября
• День парикмахера;
• День программиста;
• День рождения пенициллина.

19 сентября
• День оружейника.

2 сентября
• Всемирный день риса.

У природы нет плохой погоды,
Ход времён нельзя остановить.
Осень жизни, как и осень года,
Надо, не скорбя, благословить. 

Все мы помним эти строки. Да, вот 
уже опять осень. Пока только сен-
тябрь и наша команда, как всегда, 
устремляется на заслуженный от-
дых. Мы с вами встречаемся 20 сен-
тября. Внимание подписчиков! 
При подписке цена рассчитыва-
лась с учетом отпусков! 

Для кого-то первый день осе-
ни – это новый этап в познании, а 
у других он ассоциируется с беско-
нечной тоской по лету. В любом слу-
чае встречать первый день осени 
нужно весело и с настроением, ведь 
впереди всех нас ждут дождливые 
дни, горы листьев под ногами, сле-
га пригревающее солнце и хмурое 
небо. Согласитесь, есть в этом что-
то особенное, волнующее и непо-
вторимое. Пока мы будем отдыхать, 
пройдет немало праздников. В пер-
вую очередь хочу поздравить всех с 
началом нового учебного года. Сде-
лать первым учебным днем именно 
1 Сентября решили коммунисты – в 
1935 году они обязали все учебные 
заведения начинать учебный год 
в первый день осени. До этого в 
стране не было единой даты начала 
школьных занятий. Нет в мире ниче-
го прекраснее, чем познавать новое, 
учиться, читать и запоминать на всю 
жизнь мудрые строки! Поздравляю 
вас с Днем знаний, с днем мудрости 
и прилежания! Пусть в вашей жизни 
будет возможность учиться и обре-
тать знания в течение всей жизни! 
Знания делают человека сильнее, 
мудрее, добрее, помогают откры-
вать новые истины, делать научные 
открытия и познавать тайны при-
роды. Пусть никогда ваш разум не 
отказывается от новых знаний, но 
всегда стремится к познанию и му-
дрости!

Третий Спас. Ореховый (Хлеб-
ный) Спас. Это народный праздник, 

который у православных христиан 
посвящен Спасителю. Отмечает-
ся он 29 августа, а в народе Третий 
Спас зовется также Хлебным, Хол-
щевым, Ореховым, Малым и, нако-
нец, Спас на полотне. В этот день 
празднуется и перенесение Неру-
котворного образа Господа Иисуса 
Христа в Константинополь, и нача-
ло сбора орехов, крестьяне сеют 
озимую рожь, а горожане начинают 
торговать полотнами и холстами. 
Ярко и радостно гуляют на Третий 
спас на городских ярмарках, отме-
чая еще и окончание Успенского 
поста. В прежние годы вера была 
неотъемлемой частью жизни рос-
сийского народа, а потому народ-
ные гулянья, чаще всего, совпадали 
с православными праздниками. Вот 
и на Хлебный спас хозяйки пекут из 
новой муки хлеба да пироги, добав-
ляют в блюда свежие орехи и мед и 
потчуют родных и знакомых. 

28 августа все православные 
церкви отмечают один из больших, 
главных праздников – Успение 
Пресвятой Богородицы, Влады-

чицы нашей и Приснодевы Марии. 
Успение – это конец жизни на зем-
ле Пресвятой Богородицы. Празд-
нование предваряется очень стро-
гим постом. Свою историю Успение 
Пресвятой Богородицы берет еще 
в первых веках христианства. Уже 
в IV веке в Византии его отмечали 
повсеместно. В день празднования 
Успения заканчивали жатву. В наро-
де окончания сбора части урожая 
сопровождались некоторыми об-
рядами. На полосе люди оставляли 
несжатые колоски. Потом рядом 
закапывали соль, хлеб. Интересно, 
что с этого дня переставали квакать 
лягушки. 

А еще я сегодня хочу вспомнить 
про День российского кино. Кино 
– это средство выражения мыс-

лей людей, которые его снимают. 
С самого его появления кино ока-
зывало большое влияние на умы и 
душу зрителей, а поэтому являлось 
и является сейчас одним из самых 
популярных массовых искусств. 
Родоначальником кинематографа 
история считает братьев Люмьер, 
первый киносеанс которых про-
шел во Франции в 1895 году. С тех 
пор кино превратилось в киноин-
дустрию, пройдя путь от немого 
черно-белого кино до современных 
полноформатных цветных лент со 
стереоэффектами. Осознавая роль 
российского кино в формировании 
современного человека, правитель-
ством СССР в 1980 году был утвер-
жден 27 августа День российского 
кино. С Днем российского кино! 
Пусть каждая картина дает пищу 
для ума и для сердца. Пускай уве-
личиваются внутренние ресурсы, и 
появляется желание творить и да-
рить любовь. Желаю вдохновения 
от героев, музыки и сюжетов! Пу-
скай каждый кадр несет смысл!
Вся наша жизнь – сплошная кинолента.
Нам каждый день по жанрам расписали:
Счастливые и грустные моменты –
Всё в мире как в огромном кинозале.
Пусть будет в жизни 

много приключений,
Пускай почаще будет всем смешно.
Желаю всем приятных впечатлений
И поздравляю всех вас с Днем кино!.

 И, как всегда, напоминаю  наши 
адреса для писем: 
• почтовый  адрес: 603093, г. Ниж-
ний Новгород, ул. Деловая, дом 19, 
офис 9, редакция газеты;
• электронный адрес: 
olg3160@yandex.ru.

Главный редактор
Ольга Панкова 

Здравствуйте, мои дорогие читатели!
№30 (303) ПОДПИСНОЙ ИНДЕКС П6377

23 августа 2023 г.
ПОДПИСАТЬСЯ МОЖНО В ЛЮБОМ ОТДЕЛЕНИИ ПОЧТЫ РОССИИ

ЗНАМЕНАТЕЛЬНЫЕ ДАТЫ 
С 24 АВГУСТА 

ПО 20 СЕНТЯБРЯ
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Жизнь продолжается Любимые песни

муз А. Петрова, сл Э. Рязанова

ПЕСЕНКА О ПОГОДЕ
Здравствуйте, почитаемые 

нами читатели! Меня зовут Та-
тьяна и этой статьей я начинаю 
цикл публикаций о советской моде. 
Мы с вами проследим развитие 
модной индустрии от революции 
1917 года до ее трагического за-
вершения, связанного с распадом 
СССР. Приглашаю вас в это увлека-
тельное путешествие… 

«Свершившийся государствен-
ный переворот сделал Россию сво-
бодной страной. Отныне каждый 
гражданин может свободно пользо-
ваться своими духовными и физиче-
скими силами для личного блага и 
блага своей Родины, чтобы сделать 
ее могучей и славной. Отныне и вы, 
русские женщины, можете пользо-
ваться всеми вашими силами для 
борьбы за ваши права гражданки, 
матери и жены». Этими словами на-
чиналась статья на первой страни-
це «Вестника моды» от 1 марта 1917 
года.

«Свобода приходит нагая»,- на-
писал Велимир Хлебников (русский 
поэт и прозаик, один из крупнейших 
деятелей русского авангарда) месяц 
спустя, и с ним согласились бы мно-
гие тогдашние обыватели: страна 
вступила в революционный год мо-
жет и не совсем нагой, но изрядно 
пообносившейся.

Проблемы с одеждой в России на-
чались еще в 1916 году. Текстильные 
фабрики обеспечивали, в основ-
ном, военные нужды и производи-
ли преимущественно грубые ткани 
для армии, например, на фронт шло 
до 80% льна. В поисках дефицит-
ной мануфактуры в крупные города 
устремились жители провинции и 
крестьяне, зазмеились хвосты оче-
редей. Цены за год выросли вдвое. 
Швейная промышленность прак-
тически отсутствовала: несколько 
крупных швейных фабрик в Москве, 
Петрограде, Казани, Нижнем Новго-
роде, Харькове и Одессе выполня-
ли заказы военного ведомства, при 
этом на начало 1917 года их продук-
ция составляла всего 3% от общего 
объема. Все остальное, включая 
униформу, поизводили либо мелкие 
мастерские, насчитывавшие от двух 
до десяти рабочих, либо это была 
одежда домашнего пошива. 

Поставки модных товаров из 
Вены, Берлина и Брюсселя прекра-
тились полностью, из Парижа силь-
но сократились. В объявлениях все 
чаще предлагали купить платья в 
рассрочку, а некоторые ломбарды 
стали принимать одежду. Женские 
журналы заполонили советы по пе-
решиванию старых вещей и эконо-
мии при раскрое ткани. На складах 
магазинов было достаточно запре-
дельно дорогих тканей, а вот про-
стые и доступные полотно, ситец и 
бязь практически исчезли. Прогрес-
сивные журналисты в конце 1916 

года писали: «Взяточники, блистая 
безумными нарядами, оскорбляют 
гражданское чувство». 

Ситуация сильно усугубилась к 
лету 1917 года, когда из-за дефицита 
товаров городская дума Петрограда 

выступила с идеей создать Комитет 
по снабжению населения обувью и 
платьем и ввести карточки. Обувь 
стала острым дефицитом еще вес-
ной, появлялась в продаже редко и 
стоила крайне дорого: в ход пошли 
даже привезенные в Петроград ку-
старями Тверской губернии туфли с 
бумажными подметками, не выдер-
живавшими дождя. Модницам ре-
комендовалось приобретать кожа-
ные лапти, в то время как прислуга 
отказывалась выходить на улицу, не 
желая снашивать башмаки. В сентя-
бре Московский областной продо-
вольственный комитет дал в газетах 
объявление о том, что собирается 
закупить в Америке обувь для про-
дажи населению, а желающие обе-
спечить себя этой обувью должны 
внести в городскую управу задаток. 

Несмотря на все сложности, 1917 
год рождал новые тренды и, глав-
ным из них, стала повальная мода на 
красный цвет. «Красная баба идет…
кажется, все она испепелит и своро-
тит на своей дороге», - так отозвался 
один из критиков о предреволю-
ционной выставке работ Филиппа 
Малявина (русский живописец, гра-
фик), даже не догадываясь, на-
сколько эта фраза окажется про-
видческой. Красный превратился 
в «революционный» еще в период 
Великой французской революции 
- одним из символов которой был 
красный фригийский колпак, го-
ловной убор освобожденных рабов 
Древнего Рима. В 1898 году красный 
стал официальным цветом Россий-
ской социал-демократической пар-
тии, а опробован «на улицах» ока-
зался в ходе революции 1905 года. 
Тогда красные банты носили почти 
поголовно. В моду вошли красные 
корсажи, шляпки, букеты цветов и 
блузы-гарибальдийки, хотя дамские 
журналы предпочли этого не заме-
чать.

Всех благодарю, ваша Татьяна

О СОВЕТСКОЙ МОДЕ

У природы нет плохой погоды,
Каждая погода - благодать.
Дождь ли, снег, любое время года
Надо благодарно принимать.
Отзвуки душевной непогоды,
В сердце одиночества печать
И бессонниц горестные всходы
Надо благодарно принимать.
Надо благодарно принимать.

Смерть желаний, годы и невзгоды -
С каждым днем все непосильней кладь.
Что тебе назначено природой,
Надо благодарно принимать.
Смену лет, закаты и восходы,
И любви последней благодать,
Как и дату своего ухода,
Надо благодарно принимать.

У природы нет плохой погоды,
Ход времен нельзя остановить.
Осень жизни, как и осень года,
Надо, не скорбя, благословить.
Надо, не скорбя, благословить.
Надо, не скорбя, благословить.
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Будьте здоровы

СКОЛЬКО САХАРА 
В ДЕНЬ СЧИТАЕТСЯ 

НОРМОЙ

Согласно новому постановле-
нию, отпуск рецептурных пре-
паратов, которых сегодня на 
фармрынке 70%, будет произво-
диться по новой форме, на бланке 
с номером и печатью. Что ждет 
пациентов, врачей и аптеки?

С 1 сентября жизнь аптек изменится 
кардинально. Советы провизора по-
купателям, что лучше выбрать и чем 
полечиться, просьбы «отпустите, по-
жалуйста», – все это уйдет в прошлое. 
Если на лекарство не будет рецепта – 
чек на него попросту не будет пробит..
На что новая система в аптеке 
выдаст отказ

Проблема возникла из-за введения 
в действие Постановления Прави-
тельства РФ №468 от 24.03.2023. Оно 
предписывает аптекам заносить дан-
ные о рецептах в систему Мониторин-
га движения лекарственных препара-
тов и иные формы отчетности, то есть 
требует от пациентов наличия рецеп-
тов на все рецептурные препараты.

Тут стоит пояснить, что более 70% 
препаратов в аптеках на самом деле 
рецептурные. При этом сегодня лишь 
10% от всех рецептурных препаратов 
в стране отпускается действительно 
по рецепту. Традицией стало прихо-
дить в аптеку и просить у провизора 
совета. Теперь это не пройдет. Лекар-
ство можно будет получить только при 
наличии рецепта, причем правиль-
ного, составленного по всей форме.

«В числе рецептурных препара-
тов – антибиотики, сердечно-сосу-
дистые и гипотензивные препараты, 
некоторые обезболивающие, инга-
ляторы, которые применяют при аст-
ме, препараты от болезней легких, 
практически все лекарства, которые 
принимают при болезнях щитовид-
ной железы. Все это должны отпу-
скать исключительно по рецепту. При 
этом надо понимать: если данные на 
рецепт не будут введены – система 
выдаст отказ. Во всяком случае фар-
мацевты сейчас обеспокоены. Мы 
надеемся и на введение электронных 
рецептов, в которых будут и номер, 
и дата, но сейчас система здравоох-
ранения технически только пере-
страивается. Думается, что и врачи 
не готовы к новым правилам. Есть 
прецеденты, когда аптечные сети 
возвращали рецепт пациенту, пото-
му что он был неправильно заполнен 
врачом. Ну и понятно, что пациенты 
будут тратить больше своего личного 
времени на приобретение нужного 
лекарства. Возникает также вопрос с 
лекарствами, которые рекомендуют 
в стационаре при выписке. Там ре-
цепты, как известно, не выписывают, 
так что пациентам после больницы 
придется посещать еще и врача по-
ликлиники, чтобы получить нужный 
рецепт», – заявила «НИ» директор 
СРО «Ассоциация независимых аптек, 
глава Альянса фармацевтических ас-
социаций Виктория Преснякова.
Как быть в экстренных ситуациях?

В общем, произойдет невиданное 
за последние 30 лет ужесточение 
контроля аптек. Чтобы приобрести 
нужный препарат, необходимо будет 
непременно посетить врача. Различ-
ные варианты выписки препарата на 
клочке бумажки и тому подобное, как 

Принято разделять природный 
сахар и рафинированный. Пер-
вый содержится во фруктах в виде 
фруктозы и в молочных продуктах 
в виде лактозы. Он поддерживает 
здоровый метаболизм и обладает 
другими полезными свойствами. 
А вот употребление рафинирован-
ного сахара, по мнению врачей, 
желательно ограничить.

Всемирная организация здра-
воохранения считает, что сахара 
в вашем рационе должно быть не 
более 10% от общего объема кало-
рий. Например, если ваша норма – 
2000 калорий в день, то только 200 
ккал из них должно приходиться 
на сахар. Это около 50 г или при-
мерно 12,5 чайных ложек.

Американская кардиологиче-
ская ассоциация предлагает более 
строгий лимит: для мужчин – 37,5 г 
(9 чайных ложек в день), для жен-
щин – 25 г (6 чайных ложек). В эти 
цифры входит не только чистый 
сахар, но и тот, который содержат 
многие продукты: соусы, булоч-
ки, консервы, соки, сухие хлопья, 
энергетики и т. д.

Посчитать реальное количество 
сахара, который попадает в орга-
низм, – сложная задача. Если хо-
тите сделать подсчеты, обращайте 
внимание на упаковку. Хотя и это 
не даст точного представления. 
Ведь скрытый сахар часто прячет-
ся под разными названиями: нек-
тар агавы, сахарин, патока, глюкоз-
ный сироп и т. п.

это распространено сейчас, посте-
пенно уйдут в прошлое. А что такое 
записаться и попасть к врачу – боль-
шинство из нас знает не понаслышке. 
Дикие очереди в районных поликли-
никах рискуют удвоиться или даже 
утроиться. Требовать или упраши-
вать продать препарат без надлежа-
щего рецепта будет бесполезно.

И тут возникает множество во-
просов. Ведь бывают и экстренные 
ситуации. Например, у человека за-
кончились таблетки, которые он пьет 
непрерывным курсом, а попасть к 
врачу выписать рецепт невозможно: 
записи на ближайшие дни попросту 
нет. К каким последствиям это может 
привести – говорить излишне. Или, 
например, люди, которые после уста-
новки стента постоянно пьют раз-
жижающие кровь препараты. В этом 
случае перерыв в лечении смерти по-
добен в прямом смысле этого слова. А 
астматики, которые без ингалятора не 
смогут дышать и вообще жить? Или, к 
примеру, такая ситуация: у человека 
гипертонический криз. Скорая отве-
чает, что быстро приехать не может и 
рекомендует дать человеку препарат, 
понижающий давление. А они все без 
исключения рецептурные!

«Люди обращаются из разных ре-
гионов страны. Если в больших горо-
дах достаточно поликлиник и аптек, 
то в сельской местности есть ФАП, и 
фельдшер работает там с колоссаль-
ной нагрузкой, попасть к нему схо-
ду не всегда получится», – поясняет 
директор СРО «Ассоциация незави-
симых аптек, глава Альянса фарма-
цевтических ассоциаций Виктория 
Преснякова.
Аптекари тоже недоумевают

Масса вопросов и у работников ап-
тек. Как сообщила исполнительный 
директор Российской ассоциации 
аптечных сетей Нелли Игнатьева, ми-
нистру здравоохранения Мурашко 
было направлено от профессиональ-
ного сообщества письмо с вопроса-
ми. Пока ответ на него не получен. 
«СоюзФарма» также обратилась в 
несколько профильных министерств 
с просьбой дать разъяснения, как 
применять новое постановление на 
практике. Например, потребуется ли 
осуществлять перенастройку, обнов-
ление программного обеспечения 
кассовых аппаратов? Действитель-
но ли внесение сведений в систему 
МДЛП обязательно для всех форм 
рецептов? Что делать, если форма 
рецепта в соответствии с законода-
тельством РФ не предусматривает 
наличие номера и серии? Является 
ли заполнение реквизитов рецепта 
в чеке обязательным для всех пре-
паратов рецептурного отпуска? Что 
делать, если врач ошибся? А такие 
ошибки, подозреваем, в первое вре-
мя будут массовыми, потому что вра-
чи разучились выписывать рецепты 
на бланках, чаще всего это запись на 
листке бумаги с печатью.

Дошло до обращения к 
президенту

Встревожено и сообщество паци-
ентов. Президент Лиги защитников 
пациентов Александр Саверский оз-
накомил с письмом, направленным 
президенту. В нем, в частности, гово-
рится:

«Нельзя просто обязать аптеки за-
полнять соответствующие формы под 
страхом штрафов, а нужен комплекс 
мер, направленных на нормализацию 
обращения рецептурных лекарствен-
ных препаратов. Первой проблемой 
станет то, что пациенты массово по-
пытаются прийти к врачам, которых, 
как известно, не хватает. Как вы зна-
ете, система здравоохранения была 
оптимизирована не единожды и как 
раз без учета тех пациентов, которые 
сами покупали лекарства, когда-то 
рекомендованные врачом. Теперь 
есть вероятность, что они массово 
придут к врачам (если не придут, — 
это еще хуже). Оценить число таких 
людей крайне сложно».

Но уже даже первого фактора – не-
хватки врачей - достаточно, чтобы го-
ворить о возможном коллапсе систе-
мы здравоохранения. Последствия 
этого могут быть катастрофическими 
— многие пациенты так и не попадут 
к врачу за рецептом, в итоге останутся 
без тех лекарств, к которым привыкли 
годами и которые им жизненно необ-
ходимы. В этой связи Лига защитни-
ков пациентов предостерегает о по-
следствиях: «рост заболеваемости в 
более тяжелых формах и смертности. 
Первым результатом будет то, что уже 
к 1 сентября пациенты раскупят все 
рецептурные лекарства, а тем, кому 
они действительно нужны, не смогут 
их получить или будут покупать их на 
черном рынке. Неизбежно появятся 
фальсификаты и черный рынок».

В связи с этим Лига обратилась 
к президенту с просьбой отложить 
введение в действие Постановления 
Правительства РФ №468 от 24.03.2023. 
минимум на 2 года.

Прежде чем начинать столь мас-
штабные реформы, стоило бы заду-
маться о системе первичного звена 
медицинской помощи. А для начала 
– научить и приучить врачей выписы-
вать рецепты правильно. Если, конеч-
но, это постановление – в интересах 
пациентов.

Ирина Мишина
От редактора. Я специально за-

шла в одну из нижегородских аптек 
и поговорила с провизорами на эту 
тему, так как она касается всех без 
исключения. Да, действительно, они 
полностью подтвердили все написан-
ное в этой статье. И добавили, что на-
деются на то, что с 1 сентября ничего 
не поменяют и «можно будет выдох-
нуть». Да, аптечная система не готова 
и ей необходимо время, чтобы изме-
нить свою работу. Так что будем на-
деяться, что вступление в силу этого 
Постановления отложат на пару лет.

БЕЗ РЕЦЕПТА НЕ КУПИТЬ: 
с 1 сентября аптеки начнут 

отпускать лекарства по-новому
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АДМИНИСТРАТИВНУЮ 
ОТВЕТСТВЕННОСТЬ ПРЕДЛОЖЕНО 

УСТАНОВИТЬ В КОАП РФ ДЛЯ 
ПОСТАВЩИКОВ ЖКУ ЗА ИХ ОТКАЗ 
ОТ ВЫПЛАТЫ ШТРАФА В ПОЛЬЗУ 

ПОТРЕБИТЕЛЯ
Проект федерального закона обсудили на 

внеочередном заседании комитета Законо-
дательного Собрания по ЖКХ и ТЭК

11 августа в Законодательном Собрании 
Нижегородской области состоялось внеоче-
редное заседание комитета по жилищно-ком-
мунальному хозяйству и топливно-энергетиче-
скому комплексу. Парламентарии рассмотрели 
проект изменений в Кодекс Российской Феде-
рации об административных правонаруше-
ниях, внесенный в Государственную Думу РФ 
Государственным Собранием – Курултаем Ре-
спублики Башкортостан.

Проект федерального закона направлен на 
повышение эффективности защиты граждан 
от недобросовестных поставщиков жилищ-
но-коммунальных услуг. Как отмечают авторы 
законопроекта, Жилищным кодексом РФ опре-
делено, что в случае начисления необоснован-
но завышенной платы за жилищно-коммуналь-
ные услуги виновник оплачивает потерпевшей 
стороне (собственнику помещения, нанимате-
лю) штраф в размере 50% от произошедшей пе-
реплаты. Однако отсутствует наказание для ви-
новника, если он отказывается рассматривать 
обращение по выплате штрафа и перерасчету 
платы за жилищно-коммунальные услуги, даже 
если он умышленно затягивает принятие реше-
ния. Это создает правовой дисбаланс в пользу 
правонарушителей в ущерб потерпевших.

Документом предлагается установить ответ-
ственность за невыполнение требований по 
оплате штрафа за нарушение порядка расче-
та платы за содержание жилого помещения и 
коммунальные услуги.

«Если поставщик жилищно-коммунальных 
услуг уклонится от выплаты штрафов гражда-
нам, органы жилищного надзора не могут вме-
шаться, потому что за это нарушение не уста-
новлена ответственность. В случае принятия 
предлагаемых изменений данная проблема 
будет решена», - пояснил председатель коми-
тета регионального парламента по ЖКХ и ТЭК 
Владимир Беспалов.
Справка:

За нарушение сроков принятия решения или 
принятие решения, противоречащего требо-
ваниям, установленным статьями 156, 157 Жи-
лищного кодекса РФ, по обращению собствен-
ника нежилого помещения в многоквартирном 
доме, или собственника жилого помещения, 
или нанимателя жилого помещения по дого-
вору социального найма или договору найма 
жилого помещения государственного либо му-
ниципального жилищного фонда с заявлением 
в письменной форме о выплате штрафа из-за 
нарушения порядка расчета платы за содер-
жание жилого помещения или порядка расче-
та платы за коммунальные услуги, повлекшего 
необоснованное увеличение размера такой 
платы, управляющей организацией, товари-
ществом собственников жилья, жилищным 
или жилищно-строительным кооперативом, 
иным специализированным потребительским 
кооперативом либо лицом, предоставляющим 
коммунальные услуги, предложено установить 
административный штраф на должностных лиц 
в размере от четырех тысяч до пяти тысяч руб-
лей; на юридических лиц – от сорока тысяч до 
пятидесяти тысяч рублей;

За невыполнение обязанности по выплате 
штрафа свыше двух месяцев со дня получения 

обращения собственника предложено устано-
вить административный штраф на должност-
ных лиц в размере от двадцати тысяч до три-
дцати тысяч рублей; на юридических лиц - от 
ста пятидесяти тысяч до двухсот тысяч рублей.

За совершение данного административного 
правонарушения лицом, ранее уже подвергну-
тым административному наказанию по этим 
основаниям, предложено установить админи-
стративный штраф на должностных лиц в раз-
мере от тридцати тысяч до сорока тысяч руб-
лей; на юридических лиц – от двухсот тысяч до 
двухсот пятидесяти тысяч рублей.

За совершение данного административного 
правонарушения должностным лицом, ранее 
подвергнутым административному наказанию 
за аналогичное административное правонару-
шение более трех раз, предлагается установить 
дисквалификацию на срок от одного года до 
трех лет.

В ГОСДУМЕ ПОДГОТОВИЛИ НОРМЫ 
ПО РЕГУЛИРОВАНИЮ РЫНКА 

ДОМАШНИХ ЖИВОТНЫХ
Заводчиков могут обязать проходить реги-

страцию, вакцинировать продаваемых домаш-
них животных, а также платить с этого налоги. 

Деятельность по коммерческому разведению 
питомцев предлагают вписать в закон «Об от-
ветственном обращении с животными». Такие 
поправки подготовили в комитете Госдумы 
по экологии, природным ресурсам и охране 
окружающей среды. В нижней палате парла-
мента сообщили, что инициативу поддержало 
Минприроды. Эксперты считают, что правовое 
регулирование рынка животных необходимо, 
однако на практике реализовать это непросто, 
особенно в части уплаты налогов.
Ввести в правовое поле

Правительство хотят наделить дополнитель-
ными полномочиями по установлению требо-
ваний к разведению, содержанию и маркировке 
животных. Такие поправки в закон «Об ответ-
ственном обращении с животными», которыми 
вводится регулирование заводческой деятель-
ности, подготовлены к внесению в Госдуму. К 
требованиям могут быть отнесены обязательная 
регистрация заводчиков животных, вакцинация 
питомцев, а также уплата налогов, рассказал ав-
тор законопроекта, первый зампред комитета 
Госдумы, координатор федерального проекта 
«Единой России» «Защита животного мира» Вла-
димир Бурматов.

– Этим законопроектом мы хотим решить 
очень серьезную проблему так называемых 
черных заводчиков. То есть тех, кто занимается 
коммерческим разведением животных в непо-
добающих для этого условиях и не давая ника-
ких гарантий по здоровью и породным данным 
питомцев. Известный мне пример – рекорд –70 
пуделей в одной квартире. Понятно, что там со-

седи на стенку лезли, потому что жизнь из-за за-
паха и шума была просто невыносимой, – пояс-
нил политик.

– Эти заводчики не состоят, как правило, ни 
в каких кинологических клубах и ассоциациях, 
потому что ни одно подобное объединение не 
даст разрешение на такое разведение. Мало 
того, зачастую купленные животные потом ока-
зываются вообще беспородными или с нару-
шением породных данных, – отметил депутат. В 
пример он привел случай, когда таксу якобы с 
родословной принесли на прием к врачу, рост 
животного был в несколько раз больше, чем 
предусмотрено породой. По его словам, также 
нередки случаи, когда люди покупают живот-
ных, а те через какое-то время умирают.

– Поэтому, безусловно, заводчики должны 
проходить официальную регистрацию, их жи-
вотные прививаться и содержаться в прием-
лемых условиях, они также должны платить 
налоги, если они извлекают из этого прибыль, 
– отметил политик.

Как сообщили в комитете ГД по экологии, при-
родным ресурсам и охране окружающей среды, 
законопроект получил предварительную под-
держку Минприроды и в данный момент на-
правлен для получения официального отзыва в 
кабмин.

По мнению экспертов, правовое регулирова-
ние этого рынка необходимо, однако это будет 
сделать очень непросто.

– Безусловно, тут нужно наводить порядок. 
Сегодня мы видим, что недобросовестные за-
водчики производят животных больше, чем их 
могут купить. В итоге они становятся постав-
щиками собак и кошек для улицы и приютов. 
Известны случаи, когда на рынке «Садовод» 
практически новорожденных питомцев выбра-
сывали коробками, потому что их не покупали, а 
содержать их долгое время убыточно, — расска-
зал вице-президент Московского общества за-
щиты животных Кирилл Горячев. По его словам, 
в Минприроды давно обсуждался и готовился 
законопроект о легализации заводческой дея-
тельности, которую сделать просто необходимо. 

– Что касается налогов, то заводчики и так 
должны их платить, если они занимаются этим 
бизнесом. Есть специальные органы, которые 
это контролируют. Принимать отдельный закон 
не нужно, иначе это просто отпугнет людей, –по-
яснил эксперт.

Президент «Русской гильдии кинологов» Ни-
колай Захаров также считает, что легализация 
заводческой деятельности пойдет на пользу, 
однако это будет сложно реализовать, особенно 
если таким предпринимателям придется пла-
тить налоги.

– Если не предложить людям что-то позитив-
ное, что они смогут получить от регистрации 
и сертификации, то большинство заводчиков 
просто уйдут в тень и начнут подпольно прода-
вать животных. Никто просто так делать это не 
станет. А привлечь за нарушение этого закона 
будет очень сложно, так как необходимо будет 
каждый раз документально доказывать факт 
продажи животного, – пояснил эксперт. Он так-
же отметил, что есть случаи, когда многочис-
ленных собак и кошек у себя заводят пожилые 
люди, которые не занимаются профессиональ-
ным разведением.

– Как быть в этом случае? Кто будет это кон-
тролировать? Нормального рабочего инстру-
мента, который помог бы изменить ситуацию, 
для этого пока нет, – отметил он.

Для того чтобы заводчики добровольно уча-
ствовали в процессе легализации, государство 
должно стимулировать людей к этому. Потому 
что методом кнута проблему не решить, доба-
вил Николай Захаров.

Юридическая помощь
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ломт.; масло подсолнечное – 3 ст. л.
Морковь и болгарский перец 

режем соломкой. Перец чили - по-
лукольцами, удалив предваритель-
но перегородки и семена. Чеснок 
и корень имбиря мелко нарубим. 
Печень куриную хорошо промы-
ваем, убираем пленочки и режем 
брусочками. Посыпаем кукурузным 
крахмалом и хорошо перемешива-
ем. Выкладываем на хорошо разо-
гретую сковородку с подсолнечным 
маслом. Обжариваем со всех сто-
рон по 1,5 минутки. Вынимаем на 
отдельную тарелку. В ту же сковоро-
ду доливаем подсолнечное масло и 
отправляем туда мелко нарезанный 
чеснок с имбирем и перец чили. Жа-
рим, помешивая, около 1 минуты. В 
ту же сковороду добавляем болгар-
ский перец и морковку. Жарим еще 
3 минуты, периодически аккуратно 
помешивая. Заливаем соевый соус 
с медом и перемешиваем, пусть 
немного выпарится жидкость, и от-
правляем в сковороду предвари-
тельно прожаренную куриную пе-
чень. На этом этапе солим и перчим 
по вкусу. Хорошо перемешиваем. 
Выкладываем на порционные та-
релки, посыпаем мелко рубленой 
зеленью кинзы и подаем к столу. Как 
гарнир можно подать рис.

ГРЕЧКА ПО-КУПЕЧЕСКИ

Ингредиенты: Крупа гречневая 
– 1 стак.; фарш мясной – 350 г; лук 
репчатый – 1 шт; морковь – 1 шт; 
чеснок – 2 зуб.; томатная паста (или 
можно использовать 2 помидора) – 
2 ст. л.; масло растительное – 2 ст. л. 

Гречку промыть, смазать сковоро-
ду маслом (можно даже сливочным) 
и высыпать туда нашу крупу, подсу-
шить на среднем огне. Далее я высы-
паю ее в миску, чтобы не мыть потом 
две сковородки. Натереть морковь, 
порезать лук (это можно делать во 
время нашей «сушки»). Обжарить 
в растительном масле до золоти-
стого цвета. Далее добавляем наш 
фарш, разбивая комочки. И в конце 
добавить томатную пасту (или по-
резанные помидоры БЕЗ кожицы), 
тщательно перемешать. И жарить 
на среднем огне минут 5 (пока фарш 
не потемнеет). К мясу и овощам вы-
ложить гречку. Залить кипятком 
так, чтобы гречка была слегка при-
крыта водой. Посолить. Тушить на 
медленном огне под крышкой пока 
вода не испарится. Взять вилочку и 
попробовать, если гречка еще не го-
това, долить еще немного воды, по-
вторить действия. В готовую гречку 
по-купечески добавить мелко поре-
занный чеснок, перемешать. Можно 
добавить черный молотый перец и 
лавровый лист.

ЗАПЕЧЕННЫЙ КАРТОФЕЛЬ
«ЧЕСНОЧНО-СЫРНЫЙ»

Ингредиенты: Картофель (не-
большой) – 8-10 шт; масло сливоч-
ное – 20-3 г; сметана – 3-4 ст. л.; пар-
мезан – 30-50 г; чеснок – 3-5 зуб.; 
соль; смесь перцев; паприка слад-
кая; зелень (сушеная); имбирь – 0,5 
ч. л.; укроп (и петрушка).

Картофель хорошо промыть и от-
варить в мундире до полуготовно-
сти, минут 10. Воду слить, картошку 
остудить. Сыр натереть на мелкой 
терке. Зелень очень мелко порубить. 
Чеснок выдавить через пресс. Сме-
шать все ингредиенты для начинки 
и хорошо растереть вилкой. Остыв-
ший картофель с одной стороны 
надрезать в виде креста, примерно 
на половину в глубину. Затем взять в 
руку и слегка сдавить, чтобы он как 
бы раскрылся, можно помочь паль-
цем, сделать внутри углубление. 
Подготовить небольшие квадрати-
ки из фольги. Блестящей стороной 
внутрь, т. е. картошку кладем на бле-
стящую сторону. На серединку фоль-
ги положить одну картофелину, в 
разрез выложить чайную ложку на-
чинки и завернуть фольгу кульком, 
делая сверху небольшую пипочку, 
за нее потом удобно накладывать. 
Запекать картофель при 180-200 С 
около 15-20 минут. Подать на тарел-
ке прямо в фольге. Такая картошка 
долго остается теплой на столе.

ЗАЛИВНОЕ 
С ФАРШИРОВАННЫМ ЯЗЫКОМ
Ингредиенты: Язык говяжий (от-

варной) – 1 кг; морковь (вареная) – 1 
шт; сыр твердый (сливочный с пря-
ными травами) – 3 ст. л.; желатин – 40 
г; бульон (мясной) – 800 мл; оливки 
черные (без косточек) – 100 г; пе-
трушка – 20-40 г; сливки (15%) – 100 
мл; чеснок – 2 зуб.; соль (по вкусу).

Морковь натереть, смешать с сы-
ром и пропущенным через пресс 
чесноком. Подготовленный язык 
разрезать вдоль на две половинки, 
середину удалить и нафаршировать 
морковно-сырной смесью. Предва-
рительно замоченный, набухший 
желатин при непрерывном поме-
шивании растворить в горячем 
мясном бульоне. Не кипятить! 100 
мл бульона отлить, а оставшуюся 
часть взбить со сливками, посолить 
по вкусу. Прозрачный бульон за-
лить в форму и поставить в холод-
ное место до застывания. Маслины 
разрезать на половинки и вместе с 
листиками петрушки распределить, 
чуть вдавливая, на застывший слой. 
Сверху аккуратно немного залить 
«белым» желатиновым слоем и сно-
ва поставить на холод, минут на 5. 
Соединить половинки языка, гори-
зонтально уложить его в форму и 
залить оставшимся «белым» бульо-
ном. Оставить до застывания. Перед 
подачей форму на несколько секунд 
опустить в кипяток и перевернуть 
на блюдо. Подавать, нарезав порци-
онными ломтиками.

 Приятного аппетита!
Маргарита Балашова

ЭКЛЕР ЧЕСНОЧНЫЙ 
С ПАШТЕТОМ «МИМОЗА»

Ингредиенты: Мука пшеничная  
(тесто) – 0,6 стак.; маргарин (тесто) 
– 2 ст. л.; яйцо куриное (тесто) – 3 
шт; вода (тесто) – 0,4 стак.; чеснок 
(«Крошка чеснок» сухая приправа) 
– 1 шт; консервы рыбные (горбуша, 
для начинки) – 1 шт; белок яичный 
(вареный, для начинки) – 2 шт; мор-
ковь (для начинки) – 1 шт; майонез 
– 2 ст. л.; лук репчатый (для начинки) 
– 0,5 шт; листья салата (для украше-
ния).

В кастрюлю наливаем воду, до-
бавляем сухой чеснок и масло, раз-
мешиваем, доводим до кипения. В 
кипящую смесь постепенно засыпа-
ем муку. На слабом огне быстро пе-
ремешиваем смесь деревянной ло-
паточкой до исчезновения комков 
муки, тесто выходит тугое. Перекла-
дываем массу в блендер и добавля-
ем яйца, хорошенько перемешива-
ем. Тесто готово. Выкладываем тесто 
«колбасками» на пекарскую бумагу 
и противень. Выпекаем около 30-40 
мин при температуре 160 градусов 
до румяности.

Начинка. Консервы (с измельчен-
ным луком) + отваренный белок + 
отварная морковка. Все измельчить. 
Перемешать, добавив майонез. 
Наши «эклеры» надрезаем вдоль по 
одной стороне и фаршируем гото-
вой смесью, украшаем салатом.

КОТЛЕТЫ ПО-МЕНГРЕЛЬСКИ

Ингредиенты: Грудка куриная – 
400 г; чеснок – 3 зуб.; лук репчатый 
– 1 шт; перец болгарский – 2 шт; кар-
тофель (средний) – 2 шт; перец чили 
– 1 шт; базилик – 1 пуч.; кинза – 1 
пуч.; соль – по вкусу; зира (молотая) 
– 1 ч. л.; сухари панировочные / па-
нировка – 0.5 стак.; говядина – 400 г.

Мясо и грудки в равных пропор-
циях промыть, нарезать неболь-
шими кусочками. Лук и чеснок 
очистить, лук нашинковать. Сырой 
картофель очистить и нарезать про-
извольно, острый перец от семян 
не очищаем, а болгарский чистим 
и нарезаем произвольно, как и мы-
тую зелень. Все перекручиваем че-
рез мясорубку. Здесь самое главное, 

все продукты должны быть одной 
консистенции. Если у вас есть гото-
вый фарш, то все равно все овощи 
и зелень надо будет пропустить че-
рез мясорубку, ни блендер, ни тер-
ка не подойдут. Добавить к фаршу 
соль, зиру и панировочные сухари. 
Тщательно вымесить фарш. Дать 
ему «отдохнуть» минут 10. Фарш не 
плотный, но хорошо держит форму. 
При жарке котлеты не разваливают-
ся. Ещё один секрет менгрельских 
котлет: они должны быть плоски-
ми, как на гамбургеры. Формируем 
котлеты, приплющиваем рукой и 
обжариваем на хорошо разогретой 
сковороде с двух сторон, на расти-
тельном масле.

ОМЛЕТ
Ингредиенты: Яйцо куриное  – 

4 шт; молоко (3,2%) – 200 мл; масло 
сливочное – 25 г; соль (по вкусу) – 
0.25 ч. л.

Берём огнеупорную посуду, ко-
торую можно поставить в воду в 
кастрюлю, а затем готовить в ней 
омлет. Она должна быть высокой. 
Посуду смазать немного маслом, 
особенно дно. Разбиваем яйца и 
добавляем соль, вилкой перемеши-
ваем. Взбивать не нужно. Наливаем 
молоко и опять перемешиваем. Кла-
дём кусочки масла сверху. Помеща-
ем посуду в кастрюлю, в которую на-
льём воды. Кастрюля должна быть 
высотой выше посуды с омлетом, 
чтобы её спокойно можно было на-
крыть крышкой. Воды должно быть 
по уровень содержимого посуды 
с омлетом. Так вода будет кипеть и 
не попадать на омлет, иначе он по-
синеет. Ставим кастрюлю на огонь, 
накрываем крышкой. Когда вода за-
кипит, убавляем огонь на минимум. 
КРЫШКУ НЕ ОТКРЫВАЕМ! На ней 
собирается конденсат. По истече-
нии 30 минут омлет из 4-х яиц готов! 
Можно его есть прямо из этой по-
суды, а можно переложить в тарел-
ку. Ножом проводим вокруг стенки 
посуды с готовым омлетом, отделяя 
его от стенок, если он где-то прилип. 
Накрываем тарелкой и переворачи-
ваем. Пористый, воздушный, неж-
ный омлет готов для завтрака.

КУРИНАЯ ПЕЧЕНЬ С ОВОЩАМИ 
В КИТАЙСКОМ ВАРИАНТЕ 

Ингредиенты: Печень куриная 
– 300 г; перец болгарский (красный 
или желтый) – 1 шт; перец чили (зе-
леный) – 1 шт; чеснок – 2 зуб.; мор-
ковь – 1 шт; крахмал кукурузный (без 
горки) – 2 ст. л.; соевый соус – 2 ст. 
л.; мед (жидкий) – 2 ч. л.; перец чер-
ный; соль; имбирь (корень 1,5 см) – 1 

Наша кухня

ДЕЛИМСЯ 
РЕЦЕПТАМИ
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Ваше творчество

ВСТРЕТИЛИСЬ
Ф. – Здравствуй, Маня!
М. – Здравствуй, Фень!
Что бежишь, аль, баять – лень?
Аль я чем не угодила?
Встала ль ты не с той ноги?
Ф. – Полно-к… Печку истопила, 
хвать, трубу-то скрыть забыла. 
Не пекутся пироги.
М. – А топерь в улёт куды 
прытко скачешь без дороги? 
Ишь, как разбежались ноги…
Ф. – В лавку.
М. – Пошто, Бог с тобой?
Ф. – За дрождями да мукой.
М. – Ну, беги, давай, беги… 
Да ко мне на пироги – 
на обратном на пути, 
мимо всё одно идти… 
Ф. – Нету, Манька, и не жди, 
испеку свои, поди...
На мои и приходи…

В ГОСТЯХ У ФЕНИ
М. –  Ба, кака теплынь в избе!  
Аль, не жалко дров тебе? 
Ты жагранишь, как зимой. 
Не тошнёхонько самой?
Ф. – Проходи, скидай пенжак. 
Ноне с прядевом, аль как?
М. – Нету, так, чайку попьём.  
Посидим с тобой вдвоём. 
Помнишь, сиживали в девках 
всем гуртом на посиделках. 
Смеху было выше крыши… 
Феньк, меня ты что ль не слышишь?
Ф. – Эй!
М. – Вот те  – «эй!»
Не видала ль лошадей?...
Аль оглохла? И я чаю, 
что нальёшь мне всё-тки чаю…
Ф. – На-ко, пей, да вот и плюшки – 
любишь больно их, подружка. 
Ну, приятный аппетит! 
М. – Да не жёвано летит!  
Феньк, а помнишь, было дело?
Ф. – Ты про что?
М. – Да подглядела… 
Вот и помню я, как щас, 
твой плетень, в нём – перелаз. 
Однова к тебе кто лез? 
Да с мешком наперевес…
Ф. – Манька, не трави мне душу. 

Валентина Агапова

ДИАЛОГИ МАНИ И ФЕНИ
После выхода в свет составлен-
ного мной диалектного словаря 
Дальнеконстантиновского райо-
на «У всякого Егорки свои пого-
ворки» меня   попросили написать 
рассказ, где бы присутствовали 
диалектные слова. В некоторых 
моих рассказах они встречают-
ся, но, чтобы в одном тексте их 
было представлено большое ко-
личество (именно этого хотелось 
собеседникам), написать не полу-
чалось. Ведь никто никогда не раз-
говаривал так, чтоб сплошь диа-
лектами сыпал… И вот написаны 
эти диалоги, которые, надеюсь, 
утолят желание тех, кто хотел 
бы в одном рассказе увидеть сразу 
много наших местных слов…

Знашь ведь, что верна я мужу – 
Царство Божие ему! 
А хабалишься чему? 
М. – А мешок?
Ф. – Ну, было, было… 
Я курям зерно купила
за бутылку. Вот и лез 
тот мешок наперевес.
М. – Да, бишь, вроде ты не гонишь? 
Аль втихую самогонишь?  
Ф. – Маньк, мотряй, поколочу…
М. – Фень, окстись, шучу, шучу!..
По душам поговорили,
Чаю с плюшками попили.
И домой пора уж Мане.
М. – Ну, подружка. До свиданья.
Ф. – Зря туришься… Ну-к, бывай…
Да наведуй… Прощевай…

ВНУЧКА ПРИЕХАЛА
(Спустя некоторое время)

Ф. – Мань, привет!
М. – Не от старых ли щиблет?
Ф. – Погоди, Мань. Да, постой…
М. – Ну, стою, стою, хоть дой.
Ф. – Всё тебе не так, не эдак.
Мнука ко мне в гости едет.
Не видамшись мы лет пять.
Уж, не знай, как и принять.
М. – Коль разумной стала внука,
Коль на пользу ей разлука,
Значит всё с собой, что надо,
Привезёт, и будет рада
Чем-то бабку угостить,
Да немного погостить.
Знашь ведь, что нам гость угоден
Дважды: встретим да проводим.
А пока иди встречай,
Ставь на стол вино да чай,
Там, к чему рука пристанет, 
Сразу всё и ясно станет –
Будешь, Феня, точно, знать,
Что от внуки ожидать.
Ф. – Мань, разумна ты, подруга,
Сделай добрую услугу,
Приходи-ко вечерком,
Будто в гости. А потом…
М. – Нет, подруженька. Как знать,
Мне бы вам не помешать…

ЧЕРЕЗ ДВА ДНЯ
М. – Третий день уже проходит,
Где Федосья колобродит?
Ба! Легка, знать, на помине –
Вон – в окне, как на картине.
Побегу скорее встречу,
Да поласковей привечу…
Фенюшка, да ты в слезах,
Что случилось?
Ф. – …Ах, да ах! 
Слёзы радости я лью.
Ангел мнученьку мою 
Знать, всю жисть её хранил,
Вон… ко мне поворотил.
Ведь, прибывши, не разделась,
На могилки захотелось –
Мать да дедушку проведать.
Отказалась и обедать.
Проводить её ходила,
Мать-то ведь не хоронила,
Без неё уже тогдась 
Люська чем-то опилась…
А потом пришли домой –
Мнука ласкова со мной,
Разогрели самовар,
А на стол - за даром дар…
Столько мне понавезла!

Разве тут попомнишь зла?!
Да и я давно простила,
Что она про стыд забыла
И сбежала с мужиком,
Не сказамшись нам, тайком. 
Хорошо, видать, живут.
Говорит, зимою ждут,
Чтоб у них я пожила…
М. –  Фенюшка, права была
Я, когда вам говорила, 
Что Наташка полюбила…
Ну, теперь и слава Богу! –
Оживаешь понемногу.
А зимой теперь мы обе -
В город, подавай Бог ноги…
Я к своим, и ты к своим, 
Коль не в тягость будет им.

ПОСЛЕ ДОЛГОЙ РАЗЛУКИ
(На зиму Маня и Феня уезжали 
в город – одна к дочери, другая 
к племяннице. Феня выбежала 
встретить подругу после дол-
гой разлуки).

Ф. – Здравствуй, Маня! Что-то ныне
долго не являлась ты.
У меня цветут уж дыни, 
огурцы, да вон цветы,
всюду лезут самосевом, 
вишь ты, полный огород.
Гляй-ка, ягоды все вот
так и просятся прям в рот…
А тебя не видно было
с прошлой осени, считай…
Что молчишь, али застыла?
Поскорей заходь давай.
ноне дождик, видно, будет – 
знать, надумал обложной:
ишь, темно, и ветер студит…
Да и пусть. Давно должно б
всё полить… Он обещался:
кажный день, чуть-чуть, неспешно
пыль прибьёт, и - ни гу-гу…
Заходи, разоблачайся –
С пенжаком, дай, помогу, 
на крючок его повешу…
М. – Полно-к, брошу тут - в углу.
Здравствуй, Фенюшка! Ты, мать, 
разбахорилась на диво:
Слова не даёшь сказать…
Ф. – Маня, с радости прилива
раскалякалась так, знать…
Я чайку пойду поставлю.
М. – Ой, погодь-ка ты, подруга,
Есть чего другого дать -
я со встречею проставлюсь, 
для сугрева – благодать!
Я чай, не сопьёмся с круга.
(Ставит на стол четверок наливки)
Ф. – Не ждала я. Поутру
пирогов бы напекла.
В рот – дыра: конечно, вру.
Вру - всегда тебя ждала.
Щас на стол я соберу.

 (Вышла в огород, набрала лука 

козушками, по горсточке ягод 
крыжовника, смородины, мали-
ны. Маня в это время нарезала 
хлебушек, куски полила подсол-
нечным маслом, посолила, как 
любила в детстве - вот и всё не-
хитрое угощенье).

М. – Не догадлива я, Фень,
голова - трухлявый пень,
четверок-то прихватила,
а закуску взять забыла.
Ну, и ладно, посидим, 
друг на дружку поглядим.
Может, вспомним что, споём,
как бывалыча, вдвоём:
«Вдоль деревни от избы и до избы
зашагали торопливые столбы…»

(Выпили по стопочке, разговор 
ещё более оживился…)

 М. – Фень, спросить я всё хотела,
заскучала, чай, без дела,
балалайка-то твоя, 
поищи, сыграю я.
Ф. – Ай, тебя как разобрало,
Хоть и выпили помалу.
Я в чулане убиралась,
в сундуке она попалась:
в шаль завёрнута лежит.
Вся в исправности на вид.
Погоди, щас принесу…

(Феня принесла балалайку, раз-
вернула её, передала Мане).

М. – Гляй, такую-то красу, 
Как какой-нибудь чурбан, 
ты упрятала в чулан…

(Маня прошлась по струночкам, 
послушала, подтянула их, покру-
тив колки – поднастроила).

М. – Эх! На деревне нашей
Возле сельсовета
собрались девчата пострадать.
Где ты, милый, где ты? 
Где ты, милый, где ты?
Ведь кругом такая благодать!
Ф. – (подпевает)
Гармошка голосистая
ведёт своё страдание,
девчоночки счастливые
выходят на свидание!
Батюшки, Манька, ты не забыла.
Нам ведь тогда по пятнадцати 
было.
Прям, как тогда, я сейчас
Так и пустилась бы в пляс.
М. – Да, с гармошкой веселее
было бы, да не умею
на гармошке я играть.
Да и где гармошку взять?
Гармонистом был наш зять.
Как бывало: он с гармошкой,
а сестра моя бьёт в ложки,
с балалайкой я - втроём
и играем, и поём…
Помнишь, Феня, всё, как было?
Зятя нет. Война сгубила...
Ф. - Помню, Маня.
М. – Я согрелась.
Сердце б лишь не разболелось.
Дочке про себя звоню,
и, быват, не раз на дню,
чтоб сказать, что всё в порядке,
что я не копаюсь в грядке.
Не скажу про балалайку.
А споём ещё давай-ка.
Вот ведь нам как хорошо.
И хандроз почти прошёл.
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Окончание темы. Начало в номе-
ре 302 от 16 августа 2023 года

В 1922 году Владимир Маяковский 
возглавил литературную группу «Ле-
вый фронт искусств» (позже «левый» 
в названии сменилось на «револю-
ционный»), а вскоре и одноименный 
журнал творческого объединения. 
На его страницах публиковали прозу 
и стихи, снимки авангардных фото-
графов, смелые архитектурные про-
екты и новости «левого» искусства.

В 1925 году поэт окончательно 
расстался с Лилей Брик. Он уехал на 
гастроли во Францию, затем отпра-
вился в Испанию, на Кубу и в США. 
Там Маяковский познакомился с 
переводчицей Элли Джонс, между 
ними вспыхнул короткий, но бур-
ный роман. Осенью поэт вернулся 
в СССР, а в Америке у него вскоре 
родилась дочь – Элен-Патриция. По-

сле возвращения из США Владимир 
Маяковский написал цикл «Стихи об 
Америке», работал над сценариями 
советских фильмов.

В 1928–1929 годах Маяковский на-
писал сатирические пьесы «Клоп» и 
«Баня». Обе премьеры прошли в Те-

атре Мейерхольда. Поэт был вторым 
режиссером, он следил за оформ-
лением спектакля и работал с акте-
рами: начитывал фрагменты пьесы, 
создавая нужные интонации и рас-
ставляя смысловые акценты.

Очень Владимир Владимирович 
увлекался всякой работой. Уходил 
в работу с головой. Перед премье-
рой «Бани» он совсем извелся. Все 
время проводил в театре. Писал сти-
хи, надписи для зрительного зала 
к постановке «Бани». Сам следил за 
их развешиванием. Потом острил, 
что нанялся в Театр Мейерхольда 
не только автором и режиссером 
(он много работал с актерами над 
текстом), а и маляром и плотником, 
так как он сам что-то подрисовывал 
и приколачивал. Как очень редкий 
автор, он так горел и болел спекта-
клем, что участвовал в малейших 
деталях постановки, что совсем, ко-
нечно, не входило в его авторские 
функции.

Актриса Вероника Полонская
Обе пьесы вызвали ажиотаж. 

Одни зрители и критики видели в 
произведениях сатиру на бюрокра-
тию, а другие – критику советского 
строя. «Баню» поставили лишь не-
сколько раз, а после запретили – до 
1953 года.

Лояльное отношение властей к 
«главному советскому поэту» сме-
нилось прохладой. В 1930 году ему 
впервые не одобрили выезд за гра-
ницу. На поэта стала яростно на-
падать официальная критика. Его 
упрекали за сатиру по отношению 

к явлениям, якобы побежденным, 
например, той же бюрократии, и 
чиновническим проволочкам. Мая-
ковский решил провести выставку 
«20 лет работы» и представить на 
ней результаты своего многолетне-
го труда. Он сам отбирал газетные 
статьи и рисунки, расставлял книги, 
развешивал по стенам плакаты. По-
эту помогали Лиля Брик, его новая 
возлюбленная актриса Вероника По-
лонская и сотрудник Государствен-
ного литературного музея Артемий 
Бромберг. В день открытия зал для 
гостей был переполнен. Однако, как 

вспоминал Бромберг, на открытие 
не пришел никто из представите-
лей литературных организаций. Да 
и официальных поздравлений поэта 
с двадцатилетием работы тоже не 
было.

Никогда не забуду, как в Доме пе-
чати на выставке Владимира Влади-
мировича «Двадцать лет работы», 
которую почему-то почти бойко-
тировали «большие» писатели, мы, 
несколько человек сменовцев, бук-
вально сутками дежурили около 
стендов, физически страдая оттого, с 
каким грустным и строгим лицом хо-
дил по пустующим залам большой, 
высокий человек, заложив руки за 
спину, ходил взад и вперед, словно 
ожидая кого-то очень дорогого и все 
более убеждаясь, что этот дорогой 
человек не придет.

Поэтесса Ольга Берггольц
Непризнание усугубила личная 

драма. Владимир Маяковский, влю-
бленный в Полонскую, требовал, 
чтобы она ушла от мужа, бросила 
театр и поселилась с ним в новой 
квартире. Как вспоминала актриса, 
поэт то устраивал сцены, то успока-
ивался, потом снова начинал рев-
новать и требовать немедленного 
решения. Одно из таких объяснений 
стало роковым. После ухода Полон-
ской Маяковский покончил с собой. 
В предсмертном письме он просил 
«товарища правительство» не остав-

лять его семью: «Моя семья – это 
Лиля Брик, мама, сестры и Верони-
ка Витольдовна Полонская. Если ты 
устроишь им сносную жизнь – спа-
сибо».

После смерти Маяковского весь 
архив поэта отошел Брикам. Лиля 
Брик пыталась сохранить память о 
его творчестве, хотела создать ме-
мориальную комнату, но постоян-
но натыкалась на бюрократические 
препоны. Поэта почти не издавали. 
Тогда Брик написала письмо Иоси-
фу Сталину. В своей резолюции Ста-
лин назвал Маяковского «лучшим и 
талантливейшим поэтом советской 
эпохи». Резолюцию напечатали в 
«Правде», произведения Маяковско-
го стали издавать огромными тира-
жами, а его именем называть улицы 
и площади Советского Союза.

Пошлость, не оспаривая его у жиз-
ни, оспаривала у смерти. Но живая, 
взволнованная Москва, чуждая мел-
ким литературным спорам, стала в 
очередь к его гробу, никем не орга-
низованная в эту очередь, стихийно, 
сама собой признав необычность 

этой жизни и этой смерти. И живая, 
взволнованная Москва заполняла 
улицы по пути к крематорию. И жи-
вая, взволнованная Москва не пове-
рила его смерти. Не верит и до сих 
пор.

Поэт Николай Асеев

Связь времен

ВЛАДИМИР МАЯКОВСКИЙ – 130 ЛЕТ
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Занимательная страничка

УЛЫБНИТЕСЬ...
– Пап, спой мне песенку про 

мышку Шумелку. 
– Вова, я не знаю такую. 
– Ну, ты же пел... Шумелка мышь, 

деревья гнулись...  

***
Встречает кошка гнома. Спра-

шивает: 
– Ты кто? 
– Я гном. Делаю пакости людям, 

порчу вещи, ору по ночам, спать 
не даю. А ты? 

Кошка задумчиво: 
– Тогда я тоже гном.  

***
Заходит русский турист в тал-

линский бар, заказывает кружку 
пива. Бармен по-английски: 

– С вас 7 евро. 
Мужчина даёт 6 евро. Бармен 

опять по-английски: 
– Не 6 евро, а 7. 
Турист не реагирует. Тут бармен 

произносит по-русски: 
– Это пиво стоит 7 евро! 
– Я так и знал, что за один евро 

ты вспомнишь русский язык! 

***
Муж возвращается домой 

утром, открывает дверь и полу-
чает скалкой между глаз. Когда он 
пришел в себя, плачущая жена го-
ворит:

– Вася, извини! Я совсем забыла, 
что ты был в ночную смену. 

 ***
Приходит мама домой с работы:
– Таак... и что же мои хорошие 

детки сегодня полезного сделали?
Первый:
– Я... посуду мыл!
– Какой ты у меня молодец! – 

угощает его шоколадкой мама.
Второй:
– А я... посуду вытирал!!!
– Умница! – дает ему печенье.
Третий:
– Ну, а я подмел осколки и вы-

нес ведро...

***
Говорят, молодежь не та? Так 

ведь и бабушки уже не те... Носки 
не вяжут, пироги не пекут – В ИН-
ТЕРНЕТЕ СИДЯТ!

***
Зарплата шепчет:
– Давай сходим куда-нибудь?
А я ей отвечаю:
– Дома сиди, маленькая ещё...

***
Если жена топает ногами и не 

хочет вас слушать, постарайтесь 
ей не мешать. Может быть, она 
танцует. 

***
Да что там Wi-Fi ... Моя соседка 

баба Юля еще беспроводные утю-
ги помнит! 

***
– Теща с прогулочной яхты упала 

в океан. Сфотографировала под-
плывшую к ней белую акулу.

– А почему она ее не съела?
– А ее в отеле очень сытно по-

кормили.
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